
 
   
 

Stadl Abend im Jagdhof 
 

Genießen Sie echte Boarische Gastfreundschaft 

Zünftige Wirtshauskultur & Boarische G`mütlichkeit 
------------------------------------------------------------------------------------

- 
 
 

Bayrische Empfehlung 
 

Das Menü 
 

 

Boarisch`s Schmankerl 
„ kloane Brotzeit “ 8,- € 

...oans 

Hausgeräucherter Tafelspitz vom bayrischen Almkalb 
mit frischem Kren, Radieserl und Vinaigrette 16,- € 

...zwoa 

Tegernseer Erdäpfelsuppe (Kartoffelsuppe) 
mit Alpenspeck und Kräutern 13,- € 

...droa 

Chiemsee Filet vom Fogosch (Zander) 
-auf der Haut gebraten- 

mit Senft-Kren-Soße (Senf-Meerrettich-Soße), Kartoffelstampf,  

Gemias (Gemüse) 39,- € 

 oder 

Techtel Mechtel vom oberbayrischen Kalb 
-Kalbsbäckchen & kleines Wiener Schnitzel- 

 mit Speck- und Zwiebelstampf und Gemias (Gemüse) 39,- € 

...fire 

Bayrischer Kaiserschmarren 
mit Rohrzucker & Rum, Zwetschgenröster 16,80 € 

 

als ganzes Menü für unsere Haus-Gäste zum Spezialpreis von 87,00 € 
 

Guat war’s? … denn ein echten Lantenhammer … Vergelt’s God …Kimmst frei Wieda … 
 

musikalisch***kulinarisch***musikalisch***kulinarisch***musikalisch***kulinarisch***musikalisch***kulinarisch 
 

 

An Tagen mit Live Musik erlauben wir uns einen Musikkostenbeitrag von 3,80 € pro Person zu erheben. 
Wir bitten um Ihr Verständnis. 

 
 

Sollten Sie Unverträglichkeiten haben, fragen Sie gerne unser Servicepersonal  
   bezüglich der Allergen – gekennzeichneten Speisekarte! 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

...aus dem 
bayrisch- 

österreichischen: 
 
Gemias / Gemüse 

Zeller / Sellerie 
Fogosch / Zander 
Erdäpfel / Kartoffeln 
Kren / Meerrettich 
Karfiol / Blumenkohl 
 

Als Erweiterungsgang zum Menü: 
Hausgemachte Nudeln  

mit frischm Perigord Trüffel 
Extra kleiner Zwischengang 16,80 € 

 

„An guadn!“ 
wünschen 

alle „Jagdhöfer“ 



 
 
 

Stadl Abend im Jagdhof 
 

Ein herzliches „Grüß Gott“ liebe Gäste, 

zu unserem Stadl Abend im Jagdhof. 
 

Ganz in der Tradition feiner, alter Bayrischer Wirtshäuser 

servieren wir Ihnen echte Alpenkulinarik - Schmankerln 

„...Bayrische Esskultur ist Lebenskultur...“ 
 

------------------------------------------------------------------------------------
- 
 

Getränkeempfehlung: 
Aperitif: 

 

Holledauer Hopfenzupfer         3,50 € 
Mini Weißbier mit Holundersirup, Schmalzbrot 

 

Schilerol -eine Spezialität aus der Steiermark- 9,80 € 

Schilerol, Sodawasser, Zitronenscheibe und Minze  

 

Biere: 
 

Herrnbräu Weißbier   0,5 l      5,80 € 
 
 

Herrnbräu Weißbier alkoholfrei  0,5 l      5,80 € 
 
 

Hövels Original vom Fass   0,2 l       4,80 € 
 
 

Humpen Grevensteiner   0,3 l       4,80 € 

 

Digestif: 
 

Grassl, Enzian     2 cl      4,80 € 
 

 

Bierbrand         2 cl       4,80 € 
 

 

Lantenhammer Obstbrände 2 cl      7,80 € 
Marille – Williams – Schlehe... 

 

Weine: 
 

Grüner Veltliner, 2020 Bründlmayer 0,75 l     58,00 € 
 

 

Blauer Zweigelt, 2020 Burgenland  0,75 l     39,00 € 
 

 

 

 

 

 
 

 


